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Consignes de sécurité

Remarques générales
Cette notfice fait partie de votre produit.

» Lisez-la soigneusement avant l'installation

et la mise en service de la machine et
conservez-a.
» Remettez-la & tout utilisateur suivant,
Le fabricant n'est pas responsable des
dommages ou des défauts consécutifs au
non-respect du mode d'emploi.
» N'utiliser la machine qu'avec les boules
café correspondantes.

Utilisation conforme

Cette machine ne doit étre utilisee qu'aux
fins décrites dans ce mode d'empiloi.
Toute autre utilisation est considérée
comme incorrecte et représente un
danger.

Cette machine s'utilise au domicile et
dans les lieux similaires, tels que :

i » dans les cuisines pour les employes
: » dans les bureaux et autres lieux com-

merciaux

i » dans les entreprises agricoles

* dans les hotels, les motels, les gites et
pensions, et autres environnements rési-
dentfiels similaires

i La machine ne convient pas & une

: exploitation commerciale.

i La machine n'est pas congue pour une

: utilisation en extérieur.

: La machine ne doit pas étre utilisée sur

i des lieux non stationnaires (p. ex. bateaux,
: vehicules, frains, efc.).

: Le fabricant réfute toute responsabilité

: pour des incidents liés & une utilisation

: non-conforme.

: Exigences sur le liev d'installation
: » N'utiliser la machine qu'en lieu sec.
i » Ne pas utiliser la machine dans des pla-

cards.

i » Maintenir une distance de 60 cm avec



I'évier ou le robinet et de 50 cm avec
des flammes nues (un raccordement
d'eau fixe n'est pas autorisé).

» S'assurer que ni la machine ni le cordon
d'alimentation ne se trouve & proximité
de plagues de cuisson, d'une gaziniere,
de flammes nues ou de toute autre sur-
face chaude.

» Ne pas installer la machine sur une sur-
face chaude.

» Placer la machine sur une surface séche, : 2 )
: Les personnes aux capacites physiques,

. sensorielles ou mentales limitées

i ou manquant d'expérience et de

i connaissances doivent étre surveillées lors
. de l'utilisation de la machine ou formées

: & son ufilisation en toute sécurité. Elles

: doivent avoir compris les dangers liés &

: son utilisation.

: Les enfants ne doivent pas jouer avec la

. machine. La machine doit étre installée

: hors de portée des enfants.

horizontale, stable et plane. La surface
doit résister & la chaleur et aux liquides,
tels que I'eau, le café, les produits de
détartrage et autres.

» Ne pas la placer sur une surface en
marbre ou en bois non fraité (aucune
réclamation possible en cas de taches
indélébiles de café ou de détartrant).

Exigences au groupe cible
Cette machine peut étre utilisée par les

: enfants & partir de 8 ans sous surveillance,
: lorsqu'ils ont été formés & son utilisation en
! toute sécurité et qu'ils en ont compris les

. dangers.

. Le nettoyage et la maintenance ne

: doivent pas étfre effectués par des

: enfants, sauf & partir de 8 ans et sous

: surveillance.

: La machine et le cable de raccordement
: ne doivent pas étre accessibles aux

enfants de moins de 8 ans.



Exigences a l'utilisateur

» Ne pas déplacer la machine pendant le
fonctionnement.

» Ne jamais utiliser la machine sans eau
dans le réservorr.

» Remplir le réservoir uniquement avec de
'eau potable froide. Ne pas utiliser d'eau
minérale contenant du gaz carbonique.

» Débrancher la fiche de la prise et vider
le réservoir avant une longue période
d'inutilisation de la machine.

» Tenir le materiel d'emballage (sacs plas-

des enfants.

» Contréler I'état de la machine avant son
installation. Ne jamais mettre en service
une machine endommagee.

» Avant le raccordement de la machine,

(tension et fréquence) sur la plague
signalétique a celles de l'nstallation
domestigue. Ces données doivent coin-

cider pour éviter tout dommage a la
machine. En cas de doute, contacter un
électricien.

i » La sécurité électrique de la machine

n'est garantie que si elle est reliée cor-
rectement & un systéme de mise a la
terre. En cas de doute, faire controler
linstallation électrique par un électricien.

: » Ne pas brancher la machine au secteur

via une mulfiprise ou une rallonge.

» La température ambiante lors de l'utilisa-

tion doit se situer entre +16 °C et +38 °C.

tiques, films, cartons, etc.) hors de portée i * Ufiliser exclusivement des accessoires

d'origine. En cas d'utilisation d'autres
pieces, la garantie et/ou la responsabili-
té du produit ne s'‘appliquent pas.

. Exigences sur le nettoyage

: » Avant tout deplacement, nettoyage ou
comparer les données de raccordement :

entretien, débrancher la machine et la
laisser entierement refroidir.

: » Ne jamais plonger la machine, entie-

rement ou partiellement, dans l'eau ou



tout autre liquide.

» Ne pas tenir la machine sous l'eau cou-
rante.

» Pour le nettoyage de la machine, ufiliser

propre.

» Ne pas utiliser de détergent ou de dissol-
vant puissant.

» Pour le nettoyage des canalisations de

nettoyage dissolvant la graisse du café.

» Pour le nettoyage de la surface de la
machine, utiliser un chiffon doux humidi-
fié.

» Utiliser uniqguement des produits d'entre-
tien et detartrants recommandés par le
fabricant. Eviter tout contact avec les
yeux, la peau ou une autre surface.

» Pendant le cycle de détartrage, gar-

der fermé le couvercle de linsertion des
boules café.

. Risques résiduels
. Risque de blessure par décharge
: électrique

. » Vérifier que le cordon d'alimentation
exclusivement du matériel de nettoyage

n'est pas coincé et qu'il ne frotte pas sur
des bords coupants.

: » Ne jamais saisir la fiche électrique avec

les mains humides.

: » Ne jamais débrancher la fiche au niveau
la machine, ne pas utiliser de produits de

du céble, mais tirer directement sur la
fiche.

» Faire remplacer tout cordon endomma-

gé immeédiatement par le service apreés-
vente.

Risque de blessures par les bords
. tranchants et par écrasement

: » Fermer le levier de chargement avant

l'utilisation. Ne jamais ouvrir ledit levier si
la machine est en service (écoulement
du café, processus de détartrage).

» Ne pas mettre les doigts dans I'ouverture



d'insertion de la boule café. Des pieces
de la machine peuvent éfre coupantes
ou pointues.

» Lors de la fermeture du levier de charge-
ment, ne pas placer les mains dans l'ou-
verture d'insertion de la boule de café.

Risque de blessure par échaudage

Les pieces des machines et les boules de
café peuvent étre trés chaudes pendant
et aprés |'utilisation. Risques de brilures et
d'échaudage au niveau des évacuations.
Les liguides qui s'écoulent et la vapeur
sont tres chauds.

» Ne pas toucher.
» Ne pas actionner le levier de charge-

ment tant gque le café n'a pas fini de
s'écouler ou que le processus de dé-

tartrage n'est pas terminé.

Risque de blessure par trébuchement
» S'assurer que le cordon d'alimentation
ne pend pas.

. Risque de blessure par contact avec des

. pieces conductrices de tension

. » Ne pas ouvrir le boitier de la machine.

» Ne pas modifier la structure électrique ou

mecanique.

. Risque de blessure en cas de dommages
. a la machine
i » Ne pas utiliser la machine si elle est tom-

bée, si elle dysfonctionne, sile cordon
d'aglimentation est endommagé ou en
présence de tout autre dommage.

» Débrancher immeédiatement la fiche en

cas de dysfonctionnements, de dom-
mages ou d'anomalies (p. ex. odeur de
brole).

: » En cas de dysfonctionnements, faire

contrdler la machine par le service
apres-vente,



Risque de dommage a la machine en cas
de surchauffe :
» Garantir une ventilation suffisante de la
machine. Ne pas recouvrir la machine
en fonctionnement avec des chiffons ou
autres. :



Centre d'aide

www.coffesb.ch/helpcenter

Détartrage

wwrw . coffesb.ch/descaling

La machine & café est livree avec le levier de chargement

fermeé.

Levier de commande fermé

Levier de commande ouvert

Sous réserve de modifications technigues. Les illustrations

utilisées dans le présent mode d'emploi sont stylisées et ne re-
présentent pas les colors d'origine de la machine. Le coloris de

votre machine peut diverger.
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Vue d'ensemble

Bac de récupération
(CONTAINER) pour les boules
de café, amovible

Couvercle de l'orifice d'in-
treduction de la boule de
café

Distributeur de boules a café

4 Couvercle du réservoir

d'eau, amovible

Grille égoutteir avec bac
égouttoir, amovible, ré-
glable en hauteur
Réservoir de récupération
[CONTAINER) pour leau
résiduelie

Embout d'écoulement

8 Touches de commande

Fonctions (page 11)

Levier de chargement pour
remplir les boules de café

10 Réservoir d'eau 1,31



Affichage et touches de commande

1 Affichage « CONTAINER »

Indique si le bac de récupé-
ration des boules de café
et celul de l'eau résiduslle
doivent éfre vidés,

|
@ recuperation ont &té refirés

de la machine pendant au
moins 8 secondes.

2 3 4

retire pendant un processus

en cours, celui-ci s'inter-

rompt immédiatement.

Le processus se poursuit

lorsque le bac de récupé-

ration est remis en place

correctement.

2 Touche Espresso

Tasse moyenne (40 mi),
programmatle

3 Touche Lungo

Grande fasse (110 ml), pro-
grammakble

4 Touche de neftoyage
Rince les circuits.

MNe s'éteint que siles bacs de

Si le bac de récupération est :

Eclairage des touches

Toutes les touches

Allumées : La machine a café est préte a llemploi.

Me s'allurment pas : La machine a café est en mode d'écone-
mie d'énergie. Appuyer sur nimporte quelle touche ou fermer le
levier de chargement en douceur,

Touche de préparation du café

Allumée : Préparation du café en cours.

Clignete : Chauffage, pregrammation de la quantité de café
&n Cours.

Touche Lungo @ et touche de nettoyage @ clignotantes : Eva-
cuation de la vapeur en cours.

Touche de nettoyage @

Allumée en bleu : Pas assez d'eau.

Clignote en rouge durant la préparation : Détartrer la machine.
Allumée en rouge : Eraur électronique ou de température.
Clignote en violet : Detartrage en cours.

Allumée en violet :Indique le remplacement du réservoir d'eau
pendant le processus de détartrage.

Clignote en violet/rouge : Détarfrage interrcmpu par une cou-
pure de courant. Rincer la machine.

Affichage « CONTAINER »

S'allume en crange : jusqu'a 7 boules de cafélenv. 0.4 | d'eau
dans le bac de récupération des boules de café et de l'eau
residuelle.

» Refirer le boc de récuperation de la maching 4 café pendant
au meins 8 secondes, le vider et évacuer les boules de cafe.

11



Mise en route

12

» Placer la machine & café sur
une surface séche, plane,
résistante & la chaleur et aux
liquides.

= » Ne pas la placer directement

sur du marbre ou du bois
[risque de taches de café/f
détartrant).

» Maintenir une distance de
&0 cm avec I'évier ou le ro-
binet et de 30 cm avec des
flarmmes nues.

» Mettover le réservoir d'eau et
le remplir d'eou froide.

*» Brancher la machine a une
prise de temre.

Toutes les touches s'allument

pendant 1 seconde.

Sile levier de chorgement n'est

pas encore abaissé

*» Le pousser vers le bas pour
fermer l'unité de préparation
du café.

Rincer les conduites au moins

2 fois (page 13).

SEARAN

3

Si la température de la ma-
chine a café astinférieure &

5 °C ou si elle est frés élevée, la
machine ne peut pas démarrer
et toutes les touches clignotent
en rouge.

» Rechauffer la machine a
café a température am-
biante pendant 30 minutes
oL

» Laisser refroidir lo mochine a
café,



Purge/rincage des circuits

» Placer une tasse sous le bec
VerseLr,

» Pousser doucement le levier
de chargement vers le bas.

» Appuyer sur la fouche de
nettoyage @.

L'opération de ringage de-

maire.,

50 ml d'eau sont injectes par

cycle de rincage.

A la fin du rincage. la machine

passe en mode dattente.

» Répéter la procédure lors de
la pramiére mise an semnvice,

» Pourinterompre préma-
turément le processus de
rincage, appuysr a nouveau
sur le bouton de nettoyage

5i le processus de rincage ne démame pas ;@
» Retirer le réservoir d'eau et le remetire en place.
» Appuyer sur la touche de nettoyvage @.

L'eau de ringage gqui s'écoule de la machine & café est légére-
ment frouble. Cela est dO au processus, il 'y a pas liew d'agir.

. Distributeur de boules a café

Les boules de café pauvent
atre stockées et distribuées sur
la machine, dans le distributeur
de boules de café.

» Avant la premiére utilisation,
rincer le distibuteur & 'eau,
le nettoyer et le sécher.

» Ouvrir le couvercle du distri-
buteur,

» Tenir le distributeur avec
I'ouverture vers le haut, lege-
rement incling, et mainteni
'ouverture fermee avec un
deoigt.

e Remplr le distributeur avec
jusqu'a ¥ boules de café,

» Fermer le couvercle du distri-
buteur.

» Flacer le distributeur sur la
machine & café et l'oienter
de maniére a ce que ['ouver
ture pointe vers lintroduction
de la boule de café.

» Toumer le distributeur pour
faire rouler la boule de café
en dehors.

13



Remplissage de boule de

Préparer un café ,
cafe

Il faut une boule de café par

: : » Flacer une fasse sous le bec
tasse de cafe,

i

LA verseur,
/‘ » Tourner le bouton pour ouvrir
o~

* 5ila machine est restée

longtemps inutilisee, il faut i K
g e couvercle dintroduction

purger/rincer les circuits, : @ i f i
: ’ de la boule de cafe.
: | » Tourner le couvercle du dis-
B b TR . E E
Ajuster le bac egouttoir selonla - - tributeur pour laisser tomber

faille de la tasse : -\N/;{_ __,.,/f une boule de cafe dans la

k Tirer la grille égouttoir de biais fente ou introduire une boule

vers le haut et la retirer., de cafée manuellement.

» Raccrocher la grile £gouttoir,

¢ Pousser doucement le levier
de chargement vers le bas.




Ecoulement du café
» Appuyer sur la fouche de

préparation du café ;

@ Espresso

tasse moyenne (40 mi)

O Llungo:

grande tasse (110 ml)
La machine & cafe chauffe.
La boule de cafe est lavee &
l'eau chaude pendant plus de
10 secondes et percee.
Le processus dinfusion dé
Mmarre.
Aprés l'extraction du café, le
levier de chargement pivote
auvtomatiguement vers le haut
et la boule de cafe tombe
dans le récipient collecteur.

» Me pas ouvrir manvellement
le levier de chargement pen-
dant lextraction du café |
Ne retirer le bac de récupe-
ration qu'aprés avoir ouvert
la chambre dinfusion.

. Processus d'infusion et pause pour le
. développement de I'arome

La pause pour l'optimisation de
‘arome permet de sublimer la
saveur de votre café,

Pour les quantités de café
jusqu'a 80 mi, une petite quan-
fite de liquide s'écoule d'abord.
La pause pour 'oplimisation de
laréme commence ensuite et
l'écoulement s'aréte pendant
J secondes,

Le café continue ensuite &
couler.
L'écoulement samréte tout
seul ou prématurément en
appuyant de nouveau sur la
touche,
La pause pour loptimisation de l'arBme dépend de la quantité
écoulée et non de |la touche ulilisée.
Lors de la programmation des touches (page 16), la pause
pour le développement de l'ardme est mainfenue jusqu'a une
quantité de distribution de 80 mil. 5i la guantite écoulée est su
périeure a 80 ml, avcune pause pour l'optimisation de l'aréme
n'est appliqués.

15



Indicateur de manque d'eau

Une fois le réservoir d'eau vide,

la touche de nettoyage s'al-

lume en bleuw.

» Remplir le réservoir d'eau
fraiche et appuyer sur le
bouton de netloyage.

La machine distribue la quanti
te de boisson manguante,

S5 aucune inferaction n'a lisu
dans les 5 minutes, la boule de
café est éjectée,

Affichage « CONTAINER »

Apres environ ¥ pressions,
lorsque le bac de récupération
est plein, le voyant « COMTAI
MNER » s'allume en crange.

* Soulever legérement e
récipient de récupération
de la boule de cafe et de
'equ résiduelle et le tirer vers
'avant.

e Vider le bac de réecupéra
tion.

Aftention :

iller le
» Remettre le bac de récupé
ration en ploce.

Programmer la quantité de café

La guantité écoulge paut &tre personnalisée pour chaque
touche de préparation du café.

Les paramétres d'usine sont :

© Espresso : 40 mi

@ Lungo : 110 mi

La quantité ecoulée programmable est comprise entre 25 et

200 ml,

» Flacer une fasse sous e bec
VETSEUr,

» Contréler le niveau dans le
réservoir d'eau. Le remplir
d'equ si nécessaire,

» Inserer la boule de café et
fermer doucement le levier
de chargement.

» Maintenir enfonceée la touche
& programmer (par ex. Espres-
s0 @) pendant au mains
3 secondes jusqu'd ce gquelle
clignote rapidemeant 3x.

e Reldcher la touche,

Le café commence a s'écouler.

» Une fois la quantité désirée atteinte dans la tasse : Appuyer de
nouveauw surla touche & programmer [par ex. Espresso @),

L'acoulement du café s'aréte, Toutes les touches sont allumeées.

La nouvelle quantité programmee ast prise en compte.

5i le réservoir d'eau se vide pendant la programmation

» Repeter la programmation avec le réservoir d'eau plein.



Réinitialiser la programmation

» Débrancher la fiche d'ali-

10 secondes.

» Maintenir la touche de
nettoyage @ enfoncée et
rebrancher la machine G
café,

» Reldcher la touche.

La touche de nettoyvage [}
clignote rapidement 3x. Le pa-
raméetre d'usine est retabli.

Mode économie d'énergie

Si la machine a café n'est pas
utilisée pendant 1 minute ou

si l'on appuie sur la fouche

de nettoyage @ pendant

3 secondes, la machine & café
passe en mode d'économie
d'énergie.

» Appuyver sur nimporte quelle
touche ou fermer le levier de
chargement pour sortir du

mode d'économie d'énergie. :

mentafion pendant au moins :

L'éclairage des touches s'éteint.

Détartrage

Lors de la préparation de café, des résidus de calcaire de l'eau
ainsi gque des huiles et graisses de café se déposent dans les
circuits de la machine & café, Ces déepdts altérent le golt du
café, Un détartrage régulier permet d'enlever ces dépdts,

Une machine entartrée n'est plus couverte par la garantie.

Aprés 40 | de boissons, la touche de nettoyage O clignote en

: rouge pendant la préparation du café.

» Détartrer immediatement la machine.

Le processus de détarfrage est divisé en 3 étapes ;
Preparation

Détarlrage (la touche Espresso @ s'allume, la fouche de net-
toyage @ clignote),

Ringage (la fouche Lungo O s'allume, la fouche de nettoyage
® clignote).

Aftention ! Utiliser uniguement un détartrant spécial pour ma-
chines a café,

MNe pas uliliser de vinaigre ou de produits degraissants. ils en-
dommagent la machine & café.

17



Détartrage - Préparation

18

de 0.5 ) selon les instructions
du fabricant et le verser dans
le réservoir d'eau.

» Retirer le distributeur de o
boule de café,

» Fermer le couvercle d'in
froduction de la boule de
cafe et le maintenir fermeé
pendant fout le processus de
détartrage.

» Abaisser le levier de charge-
ment,

» Maintenir enfoncées
simultanément la touche de
nettovage @ et sur la touche
Lungo @ pendant au maoins
3 secondes.

: Détarirage - Déetartrer

» Utiliser le détartrant (mélange :

L'affichage « COMTAINER »
clignote,

» Retirer le bac de récupéra
tion de la machine & café
pendant au moins 8 se-
condes, le vider et évacuer
les boules de café.

» Remettre le bac de récupé-
ration en place.

» Tirer la grille égouttoir de biais
vers le haut et la retirer.



AL}.’Foma’ric

La touche de nettoyage (s ]
s'allurme en violet.

» Placer un grand récipient
(min. 1.01) sous 'embout
d'ecoulement,

r Appuyer sur la touche de
nettoyage @.

La touche de nettoyage @
clignote en violet et la touche
Espresso @ s'alume, le proces
sus de détartrage démarre.

La procédure dure 25 minutes,

r MNe pas ouvrr le levier de
chargement pendant le pro-
cessus de detarfrage |

Le levier de chargement se dé-
place automatiquement vers
le haut dés gue le processus de
détartrage est terminé.

e

Détartrage - Rincage

La touche de nettoyage @
s'allume en violet.

r Rincer le réservoir d'eau, le
remplir d'au moins 0.5 1 d'eau
et le mettre en place.

» Vider le récipient contenant
le detartrant et le replacer
sous lembout d'écoulement,

» Abaisser le levier de charge
ment.

» Appuyer surla fouche de

nettoyage @.

La procédure de ringage
demanme, la touche Lungo @
s'allume et la touche de net
toyage @ clignote en violet.

19
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Aprés environ 3 minutes, le

ringcage est terming :

* |le levier de chargement se
déplace autematiquement
vers le haut,

* |a fouche de nettoyage @
s'éteint,

* e voyant 4 COMTAIMER »
clignofe.

» Retirer le bac de récupéra-
tion de la machine & café
pendant auw moins 8 se-
condes et le vider.

» Remetire le bac de récupé-
ration en place.

La touche de nettoyage &
sallume en bleuw.

» Remplir le réservoir d'eau et
le remettre en place.

» Appuyer sur la touche de
nettoyage @.

Toutes les touches sont allu-

mees.

La machine & café est préte a

l'emploi,

: Coupure du réseau ou quantité insuffisante de détartrant
: ou d'eau de rincage

Le processus de detartrage doit &tre répété en fonction de

: lavancement du détartrage.

Si trop peu de liquide a circulé dans la machine pour le dé-
tartrage ou le ringcage ou bien apres une coupure de courant

: pendant le processus de détartrage. la fouche de nettoyage
@ clignote en viclet/rouge.,

Selon lavancement du détartrage, la touche Espreasso ou Lun
go s'allume :

A) Coupure du réseau pendant

le processus de detartrage

(la touche Espresso @ s'allume,

la touche de nettoyage @

clignote) :

r Relancer le processus a partir
de Détarlrage (page 18).

Aftention : verser & nouveau le

détartrant (mélange de 0.51)

dans le réservoir d'eau |

[a]0]

B) Interuption du réseau pen-

dant le processus de ringage

(la touche Lungo @ est allu

mée, la touche de nettoyage

@ clignote)

r Relancer le processus & partir
de Ringage [page 19).

» Attention ; verser A nouveau
l'eauw (0.5 1) dans le réservaoir
d'equ.




Interrompre le détarirage ;| Entretien de la machine a café
Minterrompre le processus :
de detartrage que si aueun
détartrant n'a &té utilise. Sinon,
rincer lappareil avec 0,51

d'eau,

Important ! Avant fout net-
tovage, debrancher la ma
chine |

Attention ! Ne jamais plonger la
machine a café dans l'eau !
MNe pas la nettoyer sous l'eau
courante !

» Maintenir enfoncées simul-
tanement la touche de
nettoyage @ et sur la touche
Lungo @ pendant au moins
3 secondes.

k Vider le bac de récupéra : » Nettover le corps de la
tion. :

machine a café et 'lembout
d'écoulement & lNaide d'un
chiffon humide.

» Me pas les sécher en frottant
et ne pas utiliser de produit
de nettoyage abrasif,

» Four le nettoyage des
canalisations de la machine,
ne pas utiliser de produits
de netfoyage dissolvant la
graisse du café.

Cela détruit la machine.
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Vider le bac d'égouttoir, le bac de récupération et le
réservoir d'eau

Les bacs de récupération des boules de café et de 'eau rési-
duelle peuvent contenir jusqu'd ? boules de café et environ 0.4 |
d'eau résiduelle (ce qui comespond & environ 9 préparations).

» Vider et nettoyer réguligrement le bac de récupération de la
boule de café afin d'éviter la formation de moisissures.

Les pieces de la machine et le distributeur de boules de café

ne passent pas ad lave-vaisselle | | . 5
Toujours vider le bac de récu-

pération, la grille d'@gouttoir et
le bac de récupération lorsqu'ils
ont eté refirés de l'appareil.
Sinon, ils risquent de déborder
et de salir la machine avec la
surface dinstallation,
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Tirer le bac de récupération
de la boule de café et de
l'eau résiduelle vers l'avant.

Faire pivoter legérement le
bac degouttoir vers le haut
et le retirer par 'avant, retirer
la grile d'egouttoir et net
toyer les deux eléments.

Tirer le bac de récupération
vers e haut.

Vider et nettoyer le bac de
recupération.

Remettre le bac de récupe
ration, le bac d'egouttoir et
la grille d'égouttcir dans la
machine a café dans lordre
inverse,

Vider le réservoir d'eau et le
nettoyer.



Retrait de la boule de café de la fente d'insertion de la

boule de café

Avant - coté ecoulement du
café

» Débrancher la machine.

» Enfoncer délicatement la
boule de café vers le bas
avec un doigt.

Arriére - coté réservoir d'eau

» Rincer la machine & café 1
a 2 fois.

Silo boule de café n'a pas été

refirée :

» Debrancher la machine.

» Refirer le bac de récupéra-
tion de la machine a café.

» Refirer délicatement la
boule de café avec un doigt
ou avec le manche d'une
cuillére.

» Retirer compléterment
la boule de cafe de la
chambre dinfusion.

» Remettre le bac collecteur
en place,

» Rincer la machine a café.

. Transport / rangement

Avant son fransport et son ran-
gement, évacuer l'eau contfe-
nue dans la machine a café.

» Debrancher la machine.
» Vider le réservoir d'eau et le
remetire en place.

» Placer une fasse sous le bec
VErseur.

» Abaisser le levier de charge-
ment.

» Maintenir la touche de
nettoyage @ enfoncée et
rebrancher la machine a
café.

» Relacher la touche Lungo
@ ou bout de 2 secondes
environ.

L'affichage « CONTAINER »
clignote,

» Refirer le bac de récupéra-
tion de la machine a cofé
pendant au moins & se-
condes, le vider et évacuer
toutes les boules de café.

» Remetire le bac de récupé-
ration en place,

23



24

La touche Lungo @ s'allume.

s Appuyer & nouveau surla
touche Lungo @.
La touche de nettoyage € et
la touche Lungo @ clignotent,
le bruit de la pompe se fait
entendre. L'eau résiduelle est
evacuée de la machine &
café.

Dés que la pompe saméfe, les

touches s'éteignent, le levier de
chargement s'ouvre et llopéra-
tion d'évacuation est terminee.

» Debrancher la machine.

» Femer le levier de charge-
ment,

» Laisser refroidir la machine &
cafe,

» Ranger la machineg a cafe
dans son emballage criginal
dans un endroit propre et
sec, hors de porfée des
enfants.

» Avant de remettre la ma
chine en marche, il faut tout
d'abord rincer/purger les
circuits.

. Elimination

» Les boules café peuvent &tre

mises au compost dans votre
jardin.

En fin de service, mettre les
machines au rebut selon les
réglements locaux.

Elles peuvent &tre remises
gratuitement a un paint
d'achat pour étre comrecie-
ment mises au rebut.

La reprise gratuite des
machines n'est pas liée & un
nouvel achat,

Apporter immediatement au
point de service les machines
comportant un defaut dan-
gereux et s'assurer qu'elies ne
peuvent plus &tre utilisées.

Ne pas mettre les machines
au rebut avec les déchets
menagers (protection de
l'environnement 1.



Données techniques

Parametre Valeur
Tension nominale 230V, 50 Hz
Puissance nominale 1450 W
Consommation du mode =02W

économie d'énergie

Dimensions [mm) (L x H x F)

153 x 267 x 373

Poids de la machine

3.48 kg

Volume du réservoir d'eau

1.3 litre
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Problémes

Si vous ne parvenez pas a résoudre les problémes & l'aide du
tableau ci-dessous, adressez-vous au service aprés-vente le plus
proche.

La machine doit &étre réparée uniquement par le service aprés-
vente,

En cas de réparation non conforme et d'ulilisation de piéces

de rechange de fabricants fiers, nous déclinons toute respon-
sabilité pour les dommages en résultant et la garantie prend fin
prématurément.

Important | En cas de dysfonctionnement, de machine défec-
tueuse ou de suspicion de dommage aprés une chute, débran-
cher immédiaterment cette derniére,
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Probléme

pendant un certain temps
aprés le début de la prépa-
ration

inferompu

Résistance légérement ac-

crue lors de la fermeture du
levier de chargement

Résolution

T

et lave la boule de cafe a
chaud avant de préparer le
café. Cela peut prendre jusqu'a

40 secondes.

La pause pour l'oplimisation de
laréme inferrompt I'écoulement
de café (page 15).

Une boule de cofé usagee
est coincée dans le conduit &
boule.

» Ouvrr le levier de charge-
ment et l'abaisser & nouveau
Lendouceur,
Si le probléme persiste et que la
boule de café est toujours coin-
cée dans le conduit & boule :

» Rincer la machine & café
2 fois (page 13).

» Retirer la boule de café avec
la main ou une cuillére,

» Enlever la poussiere de café
avec une brosse, si néces-



Probléme

La machine ne fonclionne pas

Résolution

Le levier de chargement n'est

pas entierement ferme.

» Farmer enfiérement le levier
de chargement.

La fiche d'alimentation r'est pﬂs

branchée,

» Brancher la machine a café. -

Le bac de récupérc: ion n'est

pas complétemnent inséré.

» Insérer complétement le
bac de recupeération dans la

~machine.

Lea touches mni bloquees

» Débrancher la machine et
la rebrancher au bout de

10 secondes, c

Prebléme

La boule de café est coincée

dans 'orifice comespondant

Résolution

Avant - c8té écoulementdu

café :
» Débrancher lao machine.

» Pousser délicaternent la
boule de café vers le bas

~avecundoigh

Arriem coté resenroir l;l euu

» Rincer la machine & café 1
a 2 fois.

Sila boule de café n'a pas éte

retirée :

» Débrancher la machine,

» Refirer le bac de récupéra-
tion de la machine a café.

» Refirer délicatement la
boule de café avec un doigt
ou avec le manche d'une
cuillere,

» Retirer complétement la
boule de café de la chambre
dinfusion |

» Remetire le bac collecteur
en place.

I:___R‘mr:er Ia machme u cuf&

» Enlever la poussiére de café
avec une brosse, si néces-
saie. .
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Prebléme

mee pour une tasse n'est pas
bonne

Le café sécoule dans le bac

de récupération

28

Résolution

Le réservoir d'eau est vide.
» Remplir le réservoir deau et le :

remetire en place,

» Rincer les conduites
[poge 13).

» Répéter la programmation
[page 16).

Le réservoir d eau esI wde

» Remplir le réservoir deau et le

remetire en place.

La machine & café est entar-

trée.

» Détarrer la machine & café
lpage 17).

L'écoulement est bouché.

» Laisser refroidir la machine &
café,

» Nettoyer le bec verseur avec
un cure-dent.

Aftention si la machine & café
est chaude : danger de brilure

par l'eau chaude !

: Probléme

i Aprés actionnement du réser-
La programmation est modifiée. : ¥oIr deau a vide, leau n'est
! plus aspiree

P
P café

Résolution

‘Aprés le détartrage, le ringage

n'a pas eté suffisant.

» Rincer les conduites
page 13].

» Remetire le réservoir dieau

en place.

» Rincer la conduite (page
13]).

» Aprés 30 minutes sans boule
de cafe, réessayer.

» 5ila machine a café aspire
Détartrer la machine a café
(page 17).

» 5ila machine a café n'aspire
pas : contacter le service
aprés-vente.

.Lﬂ boule de cc:ié"est mounl—

lée avec de l'eau pendant
au moins 10 secondes avant
linfusion, afin de lui donner la
flexibilité nécessaire.

La pause pour l'optimisation
de l'aréme allonge la durée
d'écouvlement du café pour

sublimer l'aréme.



Probléme

La touche de nettoyage s'al-

lume en rouge

Le processus d'infusion, de

nettoyage ou de détartrage-
ne peut pas étre demamé

Résolution Probléme

i le probléme persiste :

» Contacter le service aprés-
vente,

*» Retirer le bac de récupéra-
tion de la machine pendant
au meins 8 secondes et e
vider,

» Remettre le bac de récupé-

_rafionenplace.

» Abaisser le levier de charge-
ment.

Résalution

o o A
» Remplir le réservoir d'eau et le
_remetfreenplace.
La boule de café est défec-
fueuse,

» Utiliser une nouvelle boule de
café.

*» Abaisser enfigrement le levier
de chargement jusqu'en

O i

Le levier de chargement n'est

pas entiérement fermé.

» Abaisser enfigrement le levier
de chargement jusgu'en

La machine & cofé est entar-

trée,

» Détarirer la maching 4 café

_lpagel7).

L'eau de ladoucisseur a &té

utilisée [prolonge le temps de

passage).

» Contréler [ régler l'adoucis-
seur ou uliliser leau avant
l'adoucisseur.
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Prebléme

récupération de la boule de
café

30

Résolution

» Contacter le service qprés-
. _venfe

; Neﬁcwer Ie r}clni d eianc:ha— e

té et la surface d'étanchéité
dans l'unité d'ébovillantage

avec le doigt pour enlever les

eéventuels restes de café.
L ecculement est bcuche

» Laisser refroidir la machine &
café,

» Mettover le bec verseur avec
un cure-dent.

Attention si la machine & café

est chaude : danger de brllure

par I eau chﬂude ! B
Entretien insutfisant du recap— :

tacle.

*» Vider et nettoyer réguliére-
ment le bac de récupération

Apoge?22).

. Probléme

: Une boule de café reste coin-
: cée dans la machine

¢ Eau sur le plan de fravail de la
: cuisine

Résolution

ment et démarrer la prépara-
tion du café,

» Des que le café est dans o
tasse, interrompre la distribu-
tion en appuyant & nouveau
sur la touche Café.

Si la boule de café n'a pas été
gjectée ;

» Avec un doigt et/ou une
cuillére, grattez délicate-
ment la boule de café de la
machine.

» Rincer les conduites

lpage 13). .

Deux boules reaien’r camcees

dans la machine :

» Pousser les boules vers le bas
avec un doigt et les éjecfer

Le bac de recupemhon n'a

pas été vidé lors du refrait de la

machine et a débordé.

» Vider le bac de recuperation.



Probléme
Le levier de chargement ne
se deplace pas automati-

guement vers le haut aprés le
processus dinfusion

Boule de cafe emonée dans la
chambre d'infusion

Le d.isiri.i.::ute'ur'de'bﬂ'ules de -
café tourne difficilernent

La machine & café produit un
bruit de bourdonnement pen-
dant le processus d'infusion

Résolution Probléme

» Tirer manuellement le levier

de chargement vers le haut. début de linfusion

Attention | Ne pas déplacer

le levier de chargement vers :

le haut pendant le processus :

d'infusion, le ringage ou le
detadroge.

» Pousser la boule de café vers
le bas avec un doigl.

» Retirer la boule de café.

Si la boule de café n'est pas :

mouilée, elle peut encore étre :

ufiisée. ) )

» Avantla prern'ié're ufilisation, :
nettover le distibuteur de :
boules de café avec de leau :
de ringage et le sécher. =

L'equ de rincage est laiteuse
lorsquelle sort de la machine
acafé

Cebuitestdoauxélec-

trovannes de la machine, Ceci
est di 4 des raisons techniques
el ne consfitue pas une source
dinguigtude.

La machine & café goutte au

Résalution

Avant de démarrer le processus
d'infusion, la boule de cofé est
movillée avec de l'eau. Selon
l&tat de fonctionnement, la
machine & café goutte avant
de distribuer le café, Cela est
di au systeme et n'a pas d'in-
fluence négative sur la qualité
du cafe.

Lavalve de productionde

créme de la machine a café
produit de petites bulles d'air
lors de la préparation du café.
Si, lors du ringage, l'eau passe
par la vanne de production de
créme, de petites bulles sont
également produites dans l'eau
de ringage. Celles-ci donnent &
leau de ringage qui s'ecoule un
aspect laiteux,

L'eau redevient fotalement
claire aprés un court ternps de
repos, dés que toutes les bulles

3o sont dissipees.
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Let’'s roll!



